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Entrée Plat
Salade verte 2.00 9.00
Salade mélée 9.00 14.00
Salade de chévre chaud pané au miel cur toast 14.00 19.00
Salade Café de la Pocte 15.00 20.00
(ambon, Léte de moime noi Lomales wuf coppa, lard fumé)

“Yos eridpes climdes

Entrée Plat
Croite aux morilles 19.00 22.00
Filete de perche aux amandes grifllées et beurre noicette 18.00 27.00
Filet de truite du Doube aux amandes grillées, beurre noicette  18.00 27.00
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Plat
Ardoice du terroir 15.00
(Charcaleriee mascon, Lte de moine et fromages de IR réqion)
Croite au fromage 15.50
Fondue au fromage 22.00
Rocti Café de la Pocte O'Mnéoh et ceuf), calade verte 24.50
Récti végétarien, calade verte 21.50
Jambon a (o¢ au four et & la moutarde, fritec maicon,
lEquimes, calade verte 26.50
Téte de veau cauce vinaigrette, pommec de terre vapeur 25.00
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“Yos vizendes

Steak de poulain ou cheval grillé (celon arvivage), beurre maicon 29.00
Steak de boeuf grillé, beurre maicon 29.00
Tartare de boeuf haché au couteau (15 min. de préparation) 36.00
Entrecite de baeuf grillée, beurre maicon 37.00
Entrecote de boeuf coupée cauce Café de Paric (cervie cur piat) & volonté — 41.00
Cordon bleu de pore, cauce paprika 34.00
Filet mignon de pore & la Moutarde & [ancienne 34.00
Filet dagneau pané aux herbes 35.00

Joules nos viandes Sont Accompagnées de [Egumes de saison et au choi
Sommes frilec masson - falee — Lz
Sypplement pour cance aux morifes - 7.00
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Filete de perche aux amandes grilléec et beurre noicette, pommes vapeur 27.00

Filete de truite de la région aux amandes gritées bearre noicette, pommes vapear 27.00

%ﬁf/ﬁ@

Tagliatelle bolognaice, catade verte 12.00
Tagliatelle Primavera, catade verte 16.00
Tagliatelle Carbonara, cande verte 18.00
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" Tous lee MARDIS coire ”

Bukgek Maicon, Fritee (cteak haché de boeuf. lard grillé, cauce & la téte de moine,
roquette, tomates, oiqgnong) 19.00
,Qé‘s'ti Bukger, Ca/ade mélée (cteak haché de boeuf, lard grillé, rocti galette,

cauce & la téte de moine, roquette, tomates, oignonc) 19.00

" Tous lec MERCREDIS coire ”

Tartare de boeuf (coupé au couteau) frites maicon, toaste et beurre 30.00

" Toug lee JEUDIS coirs, é volonté ”

Entrecote de boeuf coupée, cauce Café de Paris, frites maicon, légumes  32.00

cervie cur plat

" Toue leec WEEK-ENDS et déc vendred: midi ”

Friture de carpec canc arétes a gogo, frites maicon, calade 29.00
Picciculture Choulat, Courtemaiche
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Herue enferit”
e Fr. 12.00

Patee bolognaice
Ou

Jambon & [0¢, pommes Frites maicon
T AR

Boule de glace au choix

Provenance dec viandee : Suicce

Provenances deg poiccone : Suicce, Europe, Ectonie

Nog menus cont préparéc en trée gramde partie avec dec produite régionaux. (a
plupart dec viandes, lec pommes de terre aingi que lec lEqumes et lec fruite « en
caicon » proviennent de notre exploitation agricole. (ec huiles de palme aingi que
lec OGM cont exclus de votre acciette. Mous incictone toujoure vere wnog

fournicceurs pour connaitre les provenances de chaque produit !

Cher client, chére cliente,
Sur demande, noc collaborateure voue donneront volontiere de¢ informatione cur lec

met< qui peuvent déclencher des allergies ou dec intolérances.




