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NOS ENTREES FROIDES

Petite Verte. 6.50
Petite Mélée. 8.00
Grande Mélée. 13.50
Salade de Tripes, 200g). 13.00
Salade Jurassienne : 15.50
(Saucisse d’Ajoie tiede, téfe de moine et fruits secs).

Salade Jura-provencale : 17.00
(Jambon cru maison, téte de moine, olives noires et fomates séchées).

Salade Campagnarde. 14.50
Salade Bergere au miel du jura. 16.50
* Assortiment de tapas jurassiens : 18.00

fromages de la région et viandes séchées maison.
(Chiffonnade de jambon cru aux olives noires, viande de bceuf séchée et oignons

au vinaigre, saucisse et lard sec aux noisettes, crotfon de téte de moine a I'ail,
copeaux d’Ajoie vert).

NOS ENTREES CHAUDES

Potage du jour. 9.00
* Velouté mousseux de morilles au madere. 13.00

* Foie gras de canard poé€lé au vinaigre de poire. 19.00
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NOS SPECIALITES DE VIANDES

* Filet mignon de porc a la téte de moine.
* Filet mignon de porc aux morilles.
* Entrecote de boeuf coupée beurre au choix, (min 2 pers).

* Tournedos de filet de boeuf diamant noir :

(Piéce de viande grillée au sel de fruffe noire, sa sauce hollandaise
partumée 4 la truffe).

* Le Tournedos du Chef :

(Picce de filet de beeuf habillée de jambon cru maison, surmontée
d’une escalope de foie gras de canard, arrosée d’un coulis de pomme
au calvados)

* Tournedos de filet de boeuf sauce morilles.

COTE GRILLADES

Steak de boeuf grillé.

Entrecote de boeuf grillée.

Steak de poulain grillé. (selon arrivage 1)
Entrecote de poulain grillée. (selon arrivage 1)

Tournedos de filet de boeuf grillé.

28.00
34.00
36.00
40.00

42.00

44.00

26.00
35.00
27.00
33.00
39.00

~ Nos grillades sont accompagnées de deux beurres, aux bolets ef café de paris.

~ Tous ces plats sont accompagnés de légumes et au choix de pommes frites

fraiches, pates ou riz sauvage.
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NOS POISSONS

Filet de perche meuniére aux amandes,

pommes natures et léegumes. 23.00
Filet de perche aux morilles, pommes natures, légumes. 26.00
* Truite au bleu, pommes natures, légumes. 21.00

* Entre deux eaux :
(filets de perche et rouget aux tomates cerise, capres et ail). 24.00

* Truite meuniere aux amandes et jambon cru maison. 25.00

Friture de carpe a discrétion, pommes frites, sauce tartare 33.00

LES INCONTOURNABLES

ROsti Café de la Poste : (Jambon a Ios et ceuf au plat). 20.00

* Rosti d’ici : 22.00
(Jambon cru maison et fomme de brebis de Boécourt gratinée).
* Lassiette Jura~découverte : 25.00

(Jambon a I'os, saucisse d’Ajoie, rosti, téte de moine, Roc~-montfes,
salade verte).

Jambon a 'os, pommes frites maison, salade verte. 19.00
Fondue Ajoulote a la damassine. 21.00
Crotute aux fromages du Jura. 14.00

QUELQUES TAGLIATELLES

Tagliatelles all’aglio : (@ rail et au piment). 15.00
Tagliatelles bolognaise. 16.00

Tagliatelles au jambon cru maison et parmesan. 17.00



