
   

   

NNNOOOSSS   EEENNNTTTRRRÉÉÉEEESSS   FFFRRROOOIIIDDDEEESSS   

 

Petite Verte.                                                               6.50               

Petite Mêlée.                                                                   8.00 

Grande Mêlée.                                                           13.50 

Salade de Tripes, (200g).                                           13.00 

Salade Jurassienne :                                                       15.50 
(Saucisse d’Ajoie tiède, tête de moine et fruits secs).     
                                                  

Salade Jura-provençale :                                              17.00 
 (Jambon cru maison, tête de moine, olives noires et tomates séchées).      
                            

Salade Campagnarde.                                                       14.50 

Salade Bergère au miel du jura.                                 16.50 

* Assortiment de tapas jurassiens :      18.00 
fromages de la région et viandes séchées maison.     

   
(Chiffonnade de jambon cru aux olives noires, viande de bœuf séchée et oignons 

au vinaigre, saucisse et lard sec aux noisettes, croûton de tête de moine à l’ail, 
copeaux d’Ajoie vert).   

 

 

NNNOOOSSS   EEENNNTTTRRRÉÉÉEEESSS   CCCHHHAAAUUUDDDEEESSS   

 

Potage du jour.                                                              9.00 

* Velouté mousseux de morilles au madère.                  13.00 

* Foie gras de canard poêlé au vinaigre de poire.         19.00   



 

   

NNNOOOSSS   SSSPPPEEECCCIIIAAALLLIIITTTÉÉÉSSS   DDDEEE   VVVIIIAAANNNDDDEEESSS   

 

* Filet mignon de porc à la tête de moine.                           28.00 

* Filet mignon de porc aux morilles.                            34.00 

* Entrecôte de bœuf coupée beurre au choix, (min 2 pers).     36.00 

* Tournedos de filet de bœuf diamant noir :    40.00 

(Pièce de viande grillée au sel de truffe noire, sa sauce hollandaise 
 parfumée à la truffe).   
 

* Le Tournedos du Chef :                          42.00 

(Pièce de filet de bœuf habillée de jambon cru maison, surmontée 
 d’une escalope de foie gras de canard, arrosée d’un coulis de pomme 
 au calvados) 
 

* Tournedos de filet de bœuf sauce morilles.                       44.00 

 

CCCOOOTTTÉÉÉ   GGGRRRIIILLLLLLAAADDDEEESSS   

 

Steak de bœuf grillé.                                                          26.00 

Entrecôte de bœuf grillée.                                                     35.00 

Steak de poulain grillé. (selon arrivage !)                           27.00 

Entrecôte de poulain grillée. (selon arrivage !)                     33.00 

Tournedos de filet de bœuf grillé.                                         39.00 

 

- Nos grillades sont accompagnées de deux beurres, aux bolets et café de paris. 

- Tous ces plats sont accompagnés de légumes et au choix de pommes frites  
  fraîches, pâtes ou riz sauvage. 



   

NNNOOOSSS   PPPOOOIIISSSSSSOOONNNSSS   

Filet de perche meunière aux amandes,  
pommes natures et légumes.                                     23.00 

Filet de perche aux morilles, pommes natures, légumes. 26.00 

* Truite au bleu, pommes natures, légumes.                         21.00 

* Entre deux eaux : 
(filets de perche et rouget aux tomates cerise, câpres et ail).                   24.00 
 
* Truite meunière aux amandes et jambon cru maison.        25.00 

 Friture de carpe à discrétion, pommes frites, sauce tartare 33.00 

 
 

LLLEEESSS   IIINNNCCCOOONNNTTTOOOUUURRRNNNAAABBBLLLEEESSS   

   Rösti Café de la Poste : (Jambon à l’os et œuf au plat).        20.00    

* Rösti d’ici :                                                                             22.00                
(Jambon cru maison et tomme de brebis de Boécourt gratinée).                           

* L’assiette Jura-découverte :            25.00                
(Jambon à l’os, saucisse d’Ajoie, rösti, tête de moine, Roc-montes,  
salade verte).                 
 

Jambon à l’os, pommes frites maison, salade verte.             19.00 

Fondue Ajoulote à la damassine.                                       21.00 

Croûte aux fromages du Jura.                                              14.00 

 

QQQUUUEEELLLQQQUUUEEESSS   TTTAAAGGGLLLIIIAAATTTEEELLLLLLEEESSS   

Tagliatelles all’aglio : (à l’ail et au piment).                             15.00 

Tagliatelles  bolognaise.                                                        16.00 

Tagliatelles au jambon cru maison et parmesan.                 17.00 


